
LES PLANCHES 
(sur la base de 2 personnes)

LA BOBOSSE - 18€
Jambon persillé, saucisson lyonnais, 

caillette de porc, saucisson brioché

LA VEGAN - 15€
Houmous de betterave, guacamole, légumes grillés, 

falafels, pain pita

LA GOURMET BAR - 18€
Jambon ibérique, rosettes, coppa,

Saint Marcellin, Comté

L’ORIGINALE GOURMET BAR - 28€
Pluma ibérique, poulpe, gambas, os à moelle

LES TAPAS

GUACAMOLE MAISON, TORTILLAS - 7€

TATAKI DE SAUMON, YAOURT À LA GRECQUE - 13€

HOUMOUS DE BETTERAVE, PAIN PITA - 7€ 

DE 12H À 14H30 ET DE 19H À 22H30 :

FALAFELS, SAUCE TAHINI - 7€

LE BEAU CORNET DE FRITES - 5,5€

PINSA (PÂTES TROIS FARINES) - 12
 jambon blanc, pesto, mozza, roquette €

P L A N C H E S  &  TA PAS 
S E U L  O U  À  PA R TAG E R



LINGUINES AUX CHAMPIGNONS DES BOIS
ET NOISETTES............................................................................................17

RISOTTO CRÉMEUX
AUX NOIX DE ST JACQUES.............................................................. 24

RAVIOLES DU DAUPHINÉ
À LA FOURME DE MONTBRISON.................................................. 18

VOLAILLE DE BRESSE CRÈME MORILLES 

....................................................................................................24

POULPE À L’ORIENTALE 

....................................................................................................24
JARRET DE PORC BRAISÉ AUX LENTILLES VERTES 

........................................................................................................ 19

POKÉ BOWL FALAFELS..................................................16

POKÉ BOWL SAUMON.....................................................18

POKÉ BOWL BŒUF............................................................17

CABILLAUD AU BUTTERNUT FAÇON BRANDADE

.....................................................................................................22
FILET DE BŒUF CHAROLAIS CONFIT D’ÉCHALOTTES

.....................................................................................................32

PAR ICI
LA SUITE

DERNIERS
PLAISIRS

H E A LT H Y
S T Y L E

FORMULE  DÉJEUNER

PRESQUE 
GRAND

PÂTES 
ET RISOTTOS

ENTRÉE 
EN MATIÈRE

TATAKI DE SAUMON, YAOURT À LA GRECQUE
............................................................................................................................. 13

GNOCCHIS GRATINÉS GIROLLES, FOIE GRAS DE CANARD
............................................................................................................................ 15

VELOUTÉ AU BUTTERNUT, ÉCLAT DE NOISETTES
...............................................................................................................................7

L’ORIGINALE GOURMET BAR
Pluma ibérique, poulpe, gambas, os à moelle
Seul ou à partager pour 2 personnes
...........................................................................................................................28

(Quinoa, fèves, pois chiches, patate douce)

PÂTÉ EN CROUTE DU BEAUJOLAIS 

MAISON CELLERIER
..........................................................................................................................9

QUENELLES DE BROCHET SAUCE NANTUA 

MAISON BOBOSSE
.........................................................................................................................18

SAINT MARCELLIN 

DE LA MÈRE RICHARD
..........................................................................................................................9

ANDOUILLETTE À LA FRAISE DE VEAU, 

CONFIT D’OIGNONS - MAISON BOBOSSE
........................................................................................................................21

ENTRÉE + PLAT    OU    PLAT + DESSERT 19

BRIOCHE PRALINE FAÇON PAIN PERDU 

MAISON VICTOIRE
..........................................................................................................................9

ENTRÉE DU MOMENT
.......................................................................................................................... 7
PLAT DU MOMENT
........................................................................................................................ 17
DESSERT DU MOMENT
.......................................................................................................................... 7

NOS SPÉCIALITÉS 
EN DIRECT DES

MERVEILLEUX SPÉCULOOS  
....................................................................................................7,5

CRUMBLE POMMES CANNELLE    
...................................................................................................8,5

YAOURT GOURMAND ANANAS MANGUE 
....................................................................................................7,5

LE GB GOURMAND
Café gourmand.................................................................8,5

JUSQU’À 12 ANS
DEMANDEZ-NOUS LE KIDS MENU !
........................................................................... 9,5

SPHÈRE CHOCOLAT ET ORANGES CONFITES 
...................................................................................................8,5

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON 
.........................................................................................................7


