GOURMET BAR

MENU DU SOIR

LES PLANCHES

ASSORTIMENT DE MEzzEs 18

Houmous, guacamole, caviar d’aubergine

PLANCHE DU TERROIR 22
Jambon truffé, caillette, rosette, Saint-Marcellin,
mimolette, salade verte, pickles

Avec son pain de campagne tranché

PLANCHE DE FROMAGES 1
Saint-marcellin de la Mére Richard, Comte, et Mimolette

Avec son pain de campagne tranché

LES TAPAS A PARTAGER

GUACAMOLE MAISON, TORTILLAS 8
HouMous MAISON, PAIN PITA 8
BURRATA CREMEUSE 9

Tomates et pesto

BRUSCHETTA TRADITIONNELLE 8
Tomates, ail et basilic

SAUCISSON SEC DU MOMENT 11
De la Maison Bobosse

CEVICHE DE BAR 1
Marinade au soja et yuzu

SAUMON GRAVELAX "
A l'aneth

TATAKI DE BOEUF 9

Sauce soja et sésame

EUFs COCOTTE 9
Mouillettes de pain croustillant et Comté

SALADE FRATCHEUR 6
Tomates, feta, olive, avocat, citron, menthe

LEGUMES ROTIS AUX EPICES 6
CORNET DE FRITES MAISON 6.5

Sauce mayonnaise maison

TENDERS DE POULET 9.5
Sauce Yahourt

GRATIN DE COQUILETTES 8.5
Au jambon truffé

PAR ICI LA SUITE

TRUITE DE LA MAISON MURGAT
Snackée avec une sauce citronnelle

NOUILLES DE RIZ SAUTEES AU POULPE

ENTRECOTE GRILLEE
Charolaise 350g, sauce au poivre, frites maison

SALADE CESAR
Salade romaine, poulet, ceuf poché, crodtons,
parmesan, filet d’'anchois et sauce César.

RAVIoLES bu DAUPHINE (Label rouge)
A la créme de truffe

CLuB SANDWICH
Poulet, ceuf dur, tomates, salade, bacon

DERNIERS PLAISIRS

MI-CcuUIT AU CHOCOLAT ET CARAMEL

SALADE DE FRUITS
Fruits frais et de saison

TARTE PRALINES
De chez Jocteur

TIRAMISU AU CAFE

LA DAME BLANCHE GLACE
Glace & la vanille, chantilly, sauce chocolat

Le COLONEL GIVRE
Boules de sorbet citron arrosées de vodka glacée

MENU ENFANT - DE 12 ANS

PLAT & DESSERT

FORMULE DEJEUNER

ENTREE - PLAT / PLAT - DESSERT

Entrée du moment
Plat du moment
Dessert du moment

Prix nets en euros, service compris. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.

24

26

32

21

20

19

7.5

12

21

18



