
EntréeSEntréeS

PlatSPlatS

DessertSDessertS

Foie gras maison, chutney de figues 
et réduction de porto rouge

Carpaccio de Saint-Jacques à la clémentine 
et citron caviar

Ballottine de volaille aux morilles, mille-feuilles de
pommes de terre, poêlée de champignons des bois

et jus de volaille au foie-gras

Filet de saumon en croûte d’ail noir, compressé de
céleri rave, beurre blanc 

Mi-cuit chocolat, glace spéculoos
 et coulis de fruits rouges

Bûche glacée 
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50€ – Disponible à partir du 20 décembre,  midi et soir


