SAINT v
VALENTIN

GOURMET BAR CONFLUENCE

ss% / personne

GRAVLAX DE CABILLAUD, BETTERAVE ROUGE
A la betterave rouge

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT
Chutney de poire & 'hibiscus

FILET DE CANETTE
Aux fruits rouges et mille-feuille de pommes de terre

FILET DE BAR
Accompagnée de risotto, butternut au beurre d'algues

MI-CUIT AU CHOCOLAT

Avec des framboises

FINGER GLACE

Mascarpone, fraise et bergamote

20€ supplémentaire pour le menu accord Mets & Vins

Prix nets en euros, service compris. L'abus d’'alcool est dangereux pour la santé.



